
 
Speisekarte/  Menu „la suite“  

  
 
 
  zum apéro/  wi th  the aper i t i f  
 

t apas - spez ia l i tä ten/ - spec ia l i t ies    
 
 3er-Platte/ 3 components  13.50  
 5er-Platte/ 5 comp.     17.50  
  
 tortilla  
 jamón serrano/ spanish dried ham 
 chorizo/ piquant salami 
 manchego käse/ cheese 
 crevetten/ shrimps  
 fleischbällchen/ meatballs 
 grillierte zucchetti/ grilled courgettes 
 grillierte pepperoni/ grilled peppers 
 oliven/ olives 

 
 
vorspei sen/  starters  
 
 kleiner grüner salat  
 little green salad    5.50  
 
 kalte tomatensuppe         

 cold tomato soup            10.50   
  
 vitello tonnato mit salat  
 veal with tuna sauce 19.50 
  
 rindscarpaccio mit blattsalat  
  beef-carpaccio & leaf salad 18.50 
 
 
sa late/  sa lads  
 
 bunter blattsalat mit manchegokäse      
 salad with manchego cheese  14.50 

 

 salau “maison” miu jamón serrano  
 salad with spanish dried ham 17.50 

 
 bunter blattsalat mit speck & croûtons                         
 salad with bacon & croutons 17.50 
 

 
 
hauptgänge/  main  di shes  
 
 che f ’ s  empfeh lung/  recommendat ion  
 

hausgemachter flammkuchen 
tarte flambée 19.50 

 
 risotto mit pfeffer-boursin & doradenfilet                   
 risotto with boursin & seabream 33.50  
 
 kalbsschnitzel mit kräuterbutter & salat 
 escalope of veal & salad 31.50                  
  
 
 k l as s iker/  our  c las s ics  
  
 zürigeschnetzeltes mit tagliatelle     
 “zvrich sliced we{l” xiuh u{tli{uelle 32.50                                                 
  
 rindstartar                    
 mit knusprigem zwirbelbrot o. toast  
 beef steak tartar  25.50 
 
 
 hausgemachte /  home -made pas ta  
  
 hausgemachte kartoffelgnocchi mit pesto 
 home-made gnocchi with pesto 24.50 

 

 rote ravioli (gefüllt mit ricotta  
 und getrockneten tomaten) 
 red ravioli (ricotta & tomatoes) 22.00 

  
 
dessert s/  dessert  
 
 schoggichüechli & joghurt-glacé 
 chocolate cake & yoghurt ice-cream 11.50 
 
 erdbeer mousse 
 strawberry mousse 9.50 
 
 

alle preise in chf, inkl. 8% mwst ./ all prices in chf, incl. vat. 

 

fleischdekl.: rind CH/irland; kalb CH; schwein CH/spanien 

meat declaration: beef CH/ireland; veal CH; pork CH/spain 



Get rän k eka r t e /  D r in ks  „ l a  su i t e“  

 

p r o s e c c o  
prosecco zauberapfel 10cl  9.50 

prosecco wilde beere 10cl  9.50 

prosecco valdobbiadene  10cl  8.50 

 

a p e r i t i f  
cynar 4cl 16.5% 7.50 

martini rosso/ bianco 4cl 15% 7.50 

campari bitter 4cl 23% 7.50 

 

g r a p p a  /  m a r c  
stadtzürcher marc barrique 2cl 40% 12.50 

grappa di brunello 2cl 42% 11.00 

  

c o g n a c  
rémy martin v.s.o.p 2cl 40% 11.50 

 

s p i r i t u o s e n  /  l o n g d r i n k s  
gordon's london dry gin  4cl 37.5% 10.00 

rum bacardi superior 4cl 37.5% 10.00 

vodka absolut 4cl 40% 11.00 

johnnie walker black label 4cl 40% 13.00 

glenfiddich 12 years 4cl 40% 13.00 

 

aufpreis für softgetränk 2.50 

 

l i k ö r e  
baileys original irish cream 4cl  17% 11.50 

sambucca molinari  4cl 40% 10.00 

 

b i e r  
eichhof braugold 33cl  5.00 

eichhof hubertus dunkel 33cl  5.00 

ittinger klosterbräu 33cl  5.50 

 

eichhof alkoholfrei 33cl  5.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

alle preise in chf, inkl. 8% mwst./ all prices in chf, incl. 8% vat. 

 

 

w eis sw e in e /  w h i t e  w in es  
 

s c h w e i z  

stadt zürich kerner 2009 75cl 45.50 

burghalde-riesbach  10cl 7.00 

 

i t a l i e n  

roero arneis docg 2009 75cl 51.00 

cantina del nebbiolo  10cl 7.50 

 

greco di tufo docg 2008 75cl 54.00 

la marca  10cl 8.00 

 

f r a n k r e i c h  

sirius blanc aoc 2008 75cl 49.00 

bordeaux p.a. sichel  10cl 7.50 

 

s p a n i e n  

abadal picapoll 2009 75cl 47.00 

do pla de bages  10cl 7.00 

 

 

ro tw ein e /  r ed  w in es  
 

i t a l i e n  

ripasso valpolicella doc 2008 75cl 48.00 

monte del frá  10cl 7.50 

 

lunadoro rosso 2007 75cl 48.00 

di montepulciano  10cl 7.00 

 

s p a n i e n  

corona de aragon 2004 75cl 55.00 

gran reserva cariñena  10cl 8.00 

 

pasamonte tintorera  2008 75cl 55.00 

vegalfaro valencia   10cl 7.50 

 

 

 

…oder vnser avstesvchuer monauswein? 

 

...or ovr chef’s f{wovriue? 

 

 

alle preise in chf, inkl. 8% mwst./ all prices in chf, incl. 8% vat. 

 



a lko ho l f re i e  g e t ränk e /  s o f t  d r ink s  
 

valser classic / naturelle 33cl  4.50 

valser classic / naturelle 1l  7.00 

züriwasser 33cl  3.00 

 

coca cola original 33cl  5.00 

coca cola light 33cl  5.00 

coca cola zero 33cl  5.00 

 

elmer citro 30cl  5.00 

nestea ice tea 33cl  5.00 

apfelsaft ramseier 30cl  5.50 

 

schweppes tonic 20cl  4.50 

schweppes bitter lemon 20cl  4.50 

schweppes ginger ale 20cl  4.50 

 

orangensaft 20cl  5.00 

michel tomatensaft 20cl  5.00 

 

kaffee   4.50 

espresso   4.50 

doppelter espresso   6.00 

cappuccino   6.00 

latte macchiato   6.00 

heisse schokolade   5.50 

lumumba (heisse schokolade mit rum)   8.50 

tee   4.50 

 

 

 

…haben sie schon vnsere speisekarue miu vnseren leckeren uapas 
& saisonspezialitäten entdeckt? 

 

 

…did yov {lre{dy see ovr menv xiuh ovr  deliciovs u{p{s {nd 
seasonal specialities ? 

 

 

 

 

 

 

 

alle preise in chf, inkl. 8% mwst./ all prices in chf, incl. 8% vat 

 


